
 

 

Apprentissage.com recrute 1 Cuisinier (H/F) en alternance pour rejoindre notre équipe. Sous 
la supervision du Chef de cuisine, vous contribuerez au bon fonctionnement de l’équipe et 
participerez à la préparation des plats. 

Lieu de travail : Paris 10ème arrondissement, Île-de-France 

 

Description de l’entreprise : 

Nous sommes un restaurant moderne et convivial, spécialisé dans une cuisine fraîche et 
créative. Notre mission est d’offrir à nos clients des plats savoureux préparés avec des 
produits de qualité, dans une ambiance chaleureuse et dynamique. 

Missions principales : 

 
-​ Vente additionnelle 
-​ Gestion relation client 
-​ Service à table 
-​ Vérifier le bon fonctionnement du matériel 
-​ Appliquer les procédures du plan de nettoyage et de désinfection 
-​ S'assurer de la remise en état de la cuisine : veiller à la bonne exécution de la plonge 

de la batterie et de la vaisselle utilisée pour la production 
-​ Contrôle DLC 

Profil recherché : 

-​ Vous préparez un CAP/BEP en cuisine 
-​ Vous disposez d’une première expérience en cuisine (stage, emploi saisonnier ou 

alternance) 
-​ Vous êtes motivé(e), ponctuel(le) et passionné(e) par le métier de cuisinier 
-​ Vous aimez travailler en équipe et avez le sens de l’organisation 

Compétences requises : 

-​  Bonne notion des outils informatiques 
-​ Connaissance des bases culinaires et des techniques de préparation 



-​ Le sens du service 
-​ Bonne capacité d’adaptation et esprit d’équipe 

Avantages : 

-​ Formation et encadrement au sein d’une équipe expérimentée 
-​ Opportunités de développement professionnel dans le secteur de la restauration 
-​ Formation externe en apprentissage assurée par notre partenaire centre de 

formation ATH 
-​ Gratuité de la formation en apprentissage 

Lieu de formation basé à Paris 17ème. 

Salaire : Calculer en fonction de grille d’apprentissage 
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